
DESAYUNO &
BRUNCH

Snacks
Productos artesanales y

saludables

U-VITA

S I M P L E M E N T E

N A T U R A L

MENÚ  D E  D E S A Y UNO S ,

S N A C K S  Y  B E B I D A S

E S T . 2 0 1 8

Porción de granola $1.200 
Granola mixta de cereales
 

Yogurt $1.700
Yogurt artesanal con sabor a
melocotón, mora o guanabana con
trozos de fruta
 

Manzana verde $2.000
 
Arepa con queso $2.000
Arepa paisa con queso doble crema
 

Parfait 12 onzas $4.000
Capa de yogurt + capa de fruta + 
 coco deshidratado + granola

Suculento $7.000
Bebida + huevos revueltos con
cebollin + pan al ajillo + jamón y
queso

Campesino $7.000
Bebida + huevo con dos ingredientes
(ingredientes:
champiñón/jamón/tomate/ cebolla/
queso/ mazorca) + arepa con queso 
 

Sandwich a la parrilla $2.500
Sandwich en pan artesanal con jamón,
queso, lechuga y salsa de la casa.
Elección del jamón: pavo, cerdo, pollo,
cordero

Pastel de pollo $2.500
Masa hojaldrada con relleno de pollo
desmechado

Brownie con helado $3.400
Brownie caliente con una bola de helado

Empanada artesanal horneada
$2.000
Masa quebrada con relleno fresco y
natural

Bolsita con galletas de vainilla
$1.200

Queso pera con o sin relleno
$2.500

Palito de queso $2.000

Adición pollo o carne $1.500

Adición jamón/queso/vegetal
$1.000



MEDIANO (12 ONZ)
GRANDE (16 ONZ)

$3.000
$4.000

JUGO DE NARANJA $2.000

BEBIDAS
CALIENTES

E S T .  2 0 1 8

U-VITA
S I M P L E M E N T E  N A T U R A L

Espresso sencillo
y doble 

9 Onzas

6 Onzas

Aromática de
frutas

Chocolate
caliente 

9 Onzas $3.000

Americano o
Tinto

4 Onzas $1.000

4 Onzas $700
6 Onzas $1.200
9 Onzas $2.000

Latte,
capuccino,
machiatto y
mocaccino

6 Onzas $2.000
9 Onzas $3.000

Milo $3.500

Aromática con
panela
saborizada

$700
9 Onzas $1.200

6 Onzas $2.000
9 Onzas $2.500

SABORES DE JUGOS NATURALES:MORA,

FRESA, MARACUYA, MANGO, PIÑA,

GUANABANA, LULO

MEDIANO (12 ONZ)

GRANDE (16 ONZ)

LECHEAGUA

$2.700

$4.000

$3.300

$4.400

LIMONADA

LIMONADA DE COCO

MEDIANO (12 ONZ)
GRANDE (16 ONZ)

$2.200
$2.800

E S T .  2 0 1 8

U-VITA
S I M P L E M E N T E  N A T U R A L

BEBIDAS 

INGREDIENTES FRESCOS Y
GOURMET

CREPES $9.000 Y
ENSALADAS $5.000

14 DE FEBRERO

Maíz
Fresa
Champiñones
Ajonjolí

Ensalada 1:

Ensalada 2:
Pepino
Queso
Ajonjolí
Zanahoria

Ensalada 3:
Tomates 
Aguacate
Champiñones
Queso
Ajonjolí

Crepe AMERICANO

Jamón de cerdo, queso,
aguacate, tomate

Crepe ROPA VIEJA
Carne , mazorca, queso,
aguacate,  lechuga

Crepe CHAMPIÑONES
Tiritas de pollo en salsa bbq
con champiñones, queso y
espinaca

Crepe STROGANOFF
Carne, champiñon, tomate y
queso

Crepe DULCE

Fruta con nutella y helado

E S T .  2 0 1 8

U-VITA
S I M P L E M E N T E  N A T U R A L



JENGIBRE, PIÑA, PEPINO, APIO Y
MANZANA VERDE.

SUBIDÓN (ENERGIZANTE EN LAS
MAÑANAS)

MANZANA VERDE, ZANAHORIA Y JUGO
DE NARANJA.

VITALIDAD (VITAMÍNICO)

REMOLACHA, JENGIBRE, LIMÓN Y
ZANAHORIA

RED BULL (COMBATE LA PRESIÓN ALTA)

BEBIDAS

FUNCIONALES

$4.500 Y $5.500

 

PEPINO, APIO, MANZANA VERDE,
LIMÓN Y ESPINACA.

MATATOXINAS (DESINTOXICANTE)

JUGO DE NARANJA, LIMÓN,
ZANAHORIA, JENGIBRE.

RESFRIADO (ALIVIA EL MALESTAR)

REMOLACHA, LIMÓN, ZANAHORIA Y
TOMATE

CAÓTICO (MEJORA LA CIRCULACIÓN)

E S T .  2 0 1 8

U-VITA
S I M P L E M E N T E  N A T U R A L

E S T .  2 0 1 8

U-VITA
S I M P L E M E N T E  N A T U R A L

Yogurt, fresa, agraz, mora,
agua y arándanos.

Fresa, banano, hielo,
yogurt y leche de coco.

Banano, yogurt, hielo,
agua, almendras y nueces.

Piña, leche de coco,
hierbabuena, aguacate y
espinaca.

HOT PINK

KILÓMETRO EXTRA

BANANA NUT

VITA VERDE

Helado, leche, nutella y
cocoa

Helado, leche, grajeas de
colores, fresa y mora

Café, leche, hielo y helado.

MALTEADA DE
CHOCOLATE

MALTEADA GALAXIA

MALTEADA DE CAFÉ

Malteadas $7.500
S M O O T H I E S  $ 7 . 0 0 0  &

ARTESANAL SOBRE PATACÓN ASADO
$9.000

PIZZA
14 DE FEBRERO

Siciliana Pollo y champiñones

Carnes Colombiana

Napolitana Vegetales

Champiñón
Chorizo
Queso 

Champiñón
Pollo
Queso 

Jamón cerdo
Jamón pavo
Queso 

Tomate
Rúcula
Queso 

Champiñon
Mazorca
Queso 

Mazorca
Chorizo
Queso 


